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MİLLİ EĞİTİM BAKANLIĞI
MESLEKİ VE TEKNİK EĞİTİM GENEL MÜDÜRLÜĞÜ
İNŞAAT TEKNOLOJİSİ ALANI
YAPI DEKAORASYONU DALI
(Kalfalık Beceri Sınavı Değerlendirme Kriterleri)
	Adayın Adı ve Soyadı		: 
	Sınav Tarihi	    :

	T.C. Kimlik No			:
	Sınav Süresi	    : En Fazla  240 dakika

	Adayın Kayıtlı Olduğu Merkez	:
	Sınav Başlama Saati  :

	Ölçme ve Değerlendirme Yeri	:
	Revizyon Tarihi           :  22.12.2021  REV.02

	Uygulama Sorusu: 	Sınavda verilecek olan iş ve işlemleri; proje-çizim-detay, standartlar, teknik şartnameler, İSG Kuralları, değerlendirme kriterleri ve sınav değerlendiricilerinin talimatlarına uygun şekilde yapınız. (Sınav sorusu, sınavı yapan komisyon tarafından belirlenecektir.)
· Adaylar B bölümündeki kriterlerden seçtiği bir tanesinden sınav olacaktır.

	
	Değerlendirme
     Puanı
	Aldığı Puan

	A.(ÖN HAZIRLIK)
	   (10 Puan)
	

	[bookmark: _Hlk329326508]Baret kullanır.
	1
	 

	İş Gözlüğü kullanır.
	1
	 

	Toz Maskesi kullanır.
	1
	 

	İş Eldiveni kullanır.
	1
	 

	İş Kıyafeti (tulum, reflektörlü yelek vb.) kullanır.
	1
	 

	Çelik Burunlu ayakkabı kullanır.
	1
	 

	Kulak Koruyucu kullanır.
	1
	 

	Paraşüt tipi emniyet kemeri( gerektiğinde) kullanır.
	1
	

	Çevrenin güvenlik tedbirlerini alır.
	1
	

	Çalışma alanını imalata ve işe uygun hale getirir(düzen tertip, aydınlatma vb.).
	1
	

	B6. ŞÖMİNE-BARBEKÜ İMALATÇISI UYGULAMA SINAVI
	
	

	B6.1 (UYGULAMA) BARBEKÜ İMALATI
	(80 Puan)
	

	Barbekü yapımında kullanacak araç gereç ve malzemeleri hazırlar.
	5
	

	Barbekü yapımında kullanacağı kadar örgü harcını-yapıştırıcısını bir kap içerisinde hazırlar.
	5
	

	Zeminin düzgünlüğünü sağlar.
	5
	

	Barbekü örgü işinde kullanacağı kadar tuğla-gaz betonu getirir.
	5
	

	Hazırlanan harcı-yapıştırıcıyı zemine düzgünce serer.
	6
	

	Düşey derzler içindeki boşlukları örgü harcı-yapıştırıcı ile doldurur.
	6
	

	Barbekünün ayakları arasında kullanılacak olan dolap kısımlarının düzgün ve ölçüsünde olmasını sağlar.
	6
	

	Beton yerine projesindeki ölçüsüne göre hazırlanmış olan tezgâh malzemesini yerine özel yapıştırma tutkalı ile monte eder.  
	6
	

	Barbekü ateş ocağının zeminini ateşe karşı dayanıklı malzeme ile (ateş tuğlası) kaplar.
	6
	

	Ateş ocağının yan ve arka duvarlarını da ateşe karşı dayanıklı malzeme ile kaplar.
	6
	

	Ateş ocağı yan duvarlarının yapımı sırasında duvar içerisine ızgara koyulması için değişik aralıklarla dişler bırakır.
	6
	

	Ocağın üst kısmına davlumbaz yapabilmek için 45° veya 60°den birini seçerek ön veya yan duvarları tuğla ile örer.
	6
	

	Projesindeki ölçüsüne göre davlumbazın üst ortasına bacayı tuğla-gaz beton ile örer.
	6
	

	Davlumbaz ile baca bağlantısının düzgün olmasını sağlar.
	6
	

	C. (UYGULAMA SONRASI) 
	(10 Puan)
	

	Şömine-barbekü yapımında kullandığı makineleri emniyete alır temizler.
	3
	

	İmalat atıklarını sınıflandırır ve geri dönüşüm için ayırır.
	3
	

	Çalışma alanını ve kullandığı araç gereçleri temizler toplar.
	4
	

	TOPLAM
	(100 Puan)
	

	Notlar / Görüşler:

	Sınav Değerlendiricisinin Adı Soyadı İmza:
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· Bu Form her sınav değerlendiricisi tarafından ayrı ayrı doldurulur. Verilen puanlar Sınav Sonuç Tutanağına yazılarak ortalama alınır.
· Sınav sırasında adayın kendisine, çevresine ve işe zarar verebileceği durumların oluşması halinde değerlendiriciler tarafından gerekli uyarılar yapılarak önlem alınması sağlanır. Bu durumda değerlendiriciler, adayın sınava devam ettirilip ettirilmeyeceğine karar verir.




	İSG EKİPMANLARI LİSTESİ
(Aday tarafından temin edilecektir.)

	1. Baret

	2. İş güvenliği ayakkabısı

	3. Risklerine karşı iş eldiveni

	4. Toz-gaz maskesi

	5. İş kıyafeti (Reflektörlü yelek vb.)

	6. Koruyucu gözlük-yüz siperi

	7. Kulak tıkacı

	8. Paraşüt tipi emniyet kemeri

	9. İlk yardım çantası

	10. Yangın söndürme tüpü

	MAKİNA TECHİZAT LİSTESİ

	1. Çekiç
	
	
	

	2. Mala 
	
	
	

	3. Kürek
	
	
	

	4. Elektronik lazer ışınlı hortum terazi
	
	
	

	5. Fırça 
	
	
	

	6. Gönye
	
	
	

	7. İş merdiveni
	
	
	

	8. Kalem 
	
	
	

	9. Kenar düzeltme rendesi
	
	
	

	10. Leğen
	
	
	

	11. Mala
	
	
	

	12. Mastar
	
	
	

	13. Matkap
	
	
	

	14. Metre
	
	
	

	15. Spatula
	
	
	

	16. Su terazi
	
	
	

	17. Sünger
	
	
	

	18. Şakül
	
	
	

	19. Şeffaf hortum
	
	
	

	20. Taşçı tarağı
	
	
	

	21. Testere
	
	
	

	22. Vidalama makinesi (elektrikli tornavida)
	
	
	

	23. El arabası
	
	
	

	
SINAV SARF MALZEME LİSTESİ
	MİKTAR

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	· Sarf malzemeleri miktarı bir aday için belirlenmiştir.
· Sarf malzemelerin miktarı oluşturulan beceri sınav komisyonu tarafından belirlenecektir.
· Sarf malzemeler aday tarafından karşılanacaktır.
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